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FICHA TÉCNICA                                                                  FACT SHEET   
Datos de empresa y producto (que constarán en todos los documentos oficiales) / Company and product details (information to be used in all official documents)                        
 
 

DATOS DEL EXPOSITOR / EXHIBITOR DETAILS 
 
Nombre o marca  Stand 
Name or brand  ……………………………………………………………………………………………………………………………. Stand  ………………………………………….…………….. 
 

Nombre de la empresa 
Company name ..………...…………….……………………...................................................................................................................................................................... 
Descripción del producto   
Product description ..…………….…..…………………………………………………………………………………………..………………………………………………………………….……………. 

 

Composición    
Composition…………………………………………………………………………………………………………………………………………………...………………………………….……………..…  
 

Presentación    
Appearance.…………………………………………………………….…………………………………………………………………………………………………………………………………………                 
 

Entidades con las que colabora 
Partner organisations  …....………...…………………………....................................................................................................................................................................  
 
 

 

TIPO DE INNOVACIÓN / TYPE OF INNOVATION 
 

   Innovación Funcional 
      Functional Innovation 

   Innovación Sensorial (Hedonística) 
      Sensory (Hedonic) Innovation 

   Innovación Tecnológica  
      Technological Innovation 

 
 

 

CATEGORÍA DEL PRODUCTO / PRODUCT CATEGORY  
 

 Ingredientes  funcionales  (Nutracéuticos) 
   Functional ingredients (Nutraceuticals) 

 Enzimas 
    Enzymes 

 Probióticos 
    Probiotics 

 Ingredientes OGM 
    GMO ingredients 

 Ingredientes funcionales (Cosmecéuticos) 
   Functional ingredients (Cosmoceuticals) 

 Aromas 
    Flavours 

 Algas 
    Seaweed 

 Extractos funcionales 
    Functional extracts 

 Nutrientes (Vitaminas y Minerales) 
   Nutrients (Vitamins and Minerals) 

 Especias y Condimentos 
    Spices and Seasonings 

 Mohos 
    Moulds 

 Otros 
    Other…………………………. 

 Aditivos alimentarios 
   Food additives 

 Novel ingredients 
   Novel ingredients 

 Levaduras 
    Yeasts 

 

 Coadyuvantes tecnológicos 
   Processing aids 

 Prebióticos 
    Prebiotics 

 Cultivos microbianos 
    Microbial cultures 

 

 

APLICACIÓN DEL PRODUCTO / PRODUCT USE          
 Aceites y Grasos 

   Oils and Fats 
 Confitería y Pastelería 

   Confectionery, Cakes and Pastries 
 Frutos Secos 

    Nuts and Dried Fruits 
 Especias Salsas y Condimentos 

    Spices, Sauces and Seasonings 
 Leches y Derivados 

    Milks and Dairy Products 
 Productos Aperitivos 

    Snack Products 
 Carnes y Derivados 

    Meat and Meat Products 
 Aguas Minerales 

    Mineral Waters 
 Helados y Sorbetes 

    Ice Creams and Ice Fruit Drinks 
 Cereales  

    Cereals 
 Pescados y Mariscos 

    Fish and Seafood 
 Bebidas Refrescantes  

    Soft Drinks 
 Frutas y Verduras  

    Fruits and Vegetables 
 Panadería 

    Bakery Products 
 Huevos y Ovoproductos 

    Eggs and Egg Products 
 Bebidas Alcohólicas  

    Alcoholic Beverages 
 Legumbres  

   Pulses 
 Harinas 

    Flours 
 Azúcar y Derivados 

    Sugar and Derivatives 
 Alimentos Preparados 

    Prepared Foods 
 Zumos, Néctares y Cremogenados 

   Juices, Nectars and Purees 
 Pastas Alimenticias 

    Food Pastes 
 Productos Dietéticos 

    Diet Products 
 Alimentos Compuestos 

    Compound Foods 
 Cacao y Derivados 

   Cocoa and Cocoa Products    

 
DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO/ PRODUCT DESCRIPTION 
 

Cumplimente cada uno de los siguientes apartados con un máximo de 300 carácteres (espacios incluidos) o 50 palabras. En el caso de modificación de textos 
para la unificación de estilo, la Organización consultará a la empresa participante. 
Complete each of the following sections, using a maximum of 300 characters (including spaces) or 50 words. Should it be necessary to modify texts for reasons 
of style, the organisers will contact the participating company. 
 
Defina el carácter innovador del producto / Define the nature of the product’s innovation 
Castellano:……………………………..................................................................................................................................................................................................... 
 

.............................................................................................................................................................................................................................................................. 
 
 

English:................................................................................................................................................................................................................................................. 
 

.............................................................................................................................................................................................................................................................. 
 

Indique los beneficios de este producto para la industria agroalimentaria / Indicate the benefits of this product for the agri-food industry 
Castellano:…………………………….................................................................................................................................................................................................... 
 

.............................................................................................................................................................................................................................................................. 
 
 

English:................................................................................................................................................................................................................................................. 
 

.............................................................................................................................................................................................................................................................. 
 

Indique el Estudio aportado, o la bibliografía científica, que avala la creación de este producto/ Indicate the study or scientific bibliography provided to 
support the creation of this product 
(Enumere de mayor a menor relevancia / List in order of importance, from greatest to least) 
Castellano:…………………………………............................................................................................................................................................................................. 
 

.............................................................................................................................................................................................................................................................. 
 
 

English:................................................................................................................................................................................................................................................. 
 

.............................................................................................................................................................................................................................................................. 
 

 

              Dirección de envío / Mailing address:  
              Diputació, 119 - 08015 Barcelona (España) - Tel.+ 34 93 452 18 00 - Fax. + 34 93 452 18 01 - bta@alimentaria.com

mailto:comercial@alimentaria.com
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